


PROJETO 
HORIZONTE

EMPREENDEDORISMO EM 
CONFEITARIA FINA



3

Objetivo Geral

Promover a inserção econômica 
de migrantes e refugiados por 
meio de formação profissional 
nas áreas de confeitaria fina  



Capacitação

Capacitação de migrantes 
e refugiados na área de  
confeitaria especializada 
em bolos finos

Especialização 
. 

Especialização em 
confecção de flores 
de açúcar com 
inspiração botânica
para  decoração de 

bolos finos

Habilidades 

Desenvolvimento 
de habilidades e 
boas práticas nas 
áreas de 
empreendedorismo 
e cooperativismo

Cooperativismo

Promover a 
formação de uma 
cooperativa 
sustentável na 
área de 
confeitaria 
especializada

Mercado

Promover os 
produtos no 
mercado de 

trabalho, feiras e 
exposições. 
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Objetivos específicos



Fase 1

Capacitação técnica 

Modulos 1 e 2

Confecção de flores de
açúcar com inspiração 
botânica

Módulos 3, 4 e 5

Confeitaria 

Fase 2

Desenvolvimento humano

Rodas de conversa com a 
Terapia Comunitária 
Integrativa (TCI)

Fortalecimento de 
vínculos, partilha de 
saberes e experiências, 
fomento de valores 
cooperativos. 

Fase 3

Empreendedorismo

Oficinas com foco em 
técnicas empreendedoras, 
gestão de negócios e 
cooperativismo. 

Inserção no mercado de 
trabalho de modo 
autônomo

Metodologia e conteúdos
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Aulas 100% práticas, atendimento personalizado.

Periodicidade: duas aulas semanais de 4h.



Serviço Jesuíta a 
Migrantes e 
Refugiados 

SJMR – BH

Marília Peres

Instutora 

Rede de 
Experiências 
e Saberes

Empresa
doadora

Vicariato de
Ação Pastoral
Arquidiocese  de Belo Horizonte 

Centro Loyola

Parcerias 
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Olhares, 
Momentos, 
pausas. 
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GRATIDÃO E PAZ! 


